o
s ¢ "

lhre Chancen auf einen Blick

Bervfliche Schulen

Berufsperspektiven

des Werra-MeiBner-Kreises
In der zweijdhrigen Schulzeit werden Mit erfolgreichem Abschluss der zwei-
Grundlagen geschaffen fiir eine Ausbil- Schulabschiuss  jéhrigen Berufsfachschule in der Fach- P
. . . . n n
Vorbereitung auf die dung im Berufsfeld. Typische Berufe richtung Erndhrung/Hauswirtschaft er- Witspahes e
Zukunft sind hier Koch/Kochin, Restaurantfach- werben Sie den Realschulabschluss, der
mann/- frau, Hauswirtschafter/ Thnen
Hauswirtschafterin oder auch Verkéufer/- . den Einstieg in Ausbildungsver-
in im Lebensmittelhandwerk. Daher ste- hiltnisse im Erndhrungs— und
hen den erfolgreichen Absolventen eine Gastronomiebereich erleichtert
Vielzahl von Berufen und Weiterbil- N sowie den Ubertritt in weitere

dungsmdglichkeiten offen. schulische Bildungsginge wie

Fachoberschule oder Berufliches

Sie verfligen mit bestandener Priifung Gymnasium ermdglicht.

Ubergang in andere ﬁber einen Rea}sch.ule.lbsghluss. Damit .ist
Schulformen nicht nur der Eintritt in die Berufsausbil-
dung sondern bei entsprechendem Noten-
bild auch der Besuch weiterfiilhrender

Schulen aller Berufsrichtungen moglich: Anmeldung und Information

Elnjahrlge Berufsfachschule Berufliche Schulen des Werra-Meil3ner-Kreises

Fachoberschule Sekretariat in Witzenhausen
. : eKretaria
Berufliches Gymnasium StidbahnhofstraBe 33 - 37213 Witzenhausen

Zweijahrige
Berufsfachschule

Denise Grunewald
Abteilungsleitung @ (0 5542)9367-25
E-Mail: d.grunewald@bs-witzenhausen.de

Homepage https://bs-witzenhausen.com
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Ernahrung/Hauswirtschaft
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Bildungsziele / Berechtigungen

Ihr Ziel

Dauer

Die zweijdhrige Berufsfachschule fiir
Erndhrung/Hauswirtschaft fiihrt zu ei-
nem schulischen mittleren Bildungsab-
schluss, dem Realschulabschluss.

Dariiber hinaus vermittelt sie als weiter-
fiihrende berufliche Vollzeitschule den
Schiilerinnen und Schiilern eine berufs-
bezogene Grundbildung bzw. bereitet
fachrichtungsbezogen auf eine berufliche
Ausbildung vor .

Die Ausbildung schlief3t nach zwei Jah-
ren nach erfolgreicher Abschlusspriifung
mit dem mittleren Bildungsabschluss
(Realschulabschluss) ab.

Schulischer Abschluss

Altersgrenze

Anmeldung
Datum

Anmeldeunterlagen

A
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Schulische Voraussetzungen

Die Aufnahme kann erfolgen, wenn der
qualifizierte Hauptschulabschluss oder
der normale Hauptschulabschluss mit
mindestens befriedigenden Leistungen in
zwel der Facher Deutsch, Mathematik
und Englisch nachgewiesen wird, wobei
in keinem der Fécher die Leistungen
schlechter als ausreichend sein diirfen.
AuBlerdem ist ein positives Gutachten der
bisherigen Schule erforderlich.

Nicht dlter als 18 Jahre (bis zum 1. Au-
gust des Jahres).

Organisatorisches / Anmeldung

Bitte melden Sie sich schriftlich bis zum
30. April mit den folgenden Unterlagen
an:

- Anmeldeformular unserer Schule

- einen Lebenslauf in tabellarischer Form
- das letzte Zeugnis in beglaubigter Kopie
- ein Lichtbild neueren Datums

Allgemeiner Lernbereich

Berufsbildender
Lernbereich

Lerninhalte

Facher / Lerninhalte

Deutsch

Englisch

Mathematik
Naturwissenschaften
Politik und Wirtschaft
Religion/Ethik

Sport

Der berufsbezogene Lernbereich unter-
gliedert sich in Lernfelder, die wie die
gewohnten Unterrichtsfacher bewertet
werden. In den einzelnen Lernfeldern sind
jeweils theoretische und praktische Ele-
mente enthalten. Dabei werden Grundla-
genkenntnisse in den Bereichen Erndh-
rung und Hauswirtschaft vermittelt, die
dann im praktischen Unterricht in der
Kiiche angewandt werden.

Grundlagen der Erndhrungskunde
Wareneinkauf und —lagerung
Zubereitung von Speisen
Mitwirkung bei Veranstaltungen

Dartiber hinaus wird ein Betriebsprakti-
kum durchgefiihrt, um die bis dahin ge-
wonnenen Kenntnisse und Fertigkeiten im
realen Berufsleben anzuwenden und zu
vertiefen.

Die Schiilerinnen und Schiiler wenden
ihre Kenntnisse aulerdem in unserer
hauseigenen Cafeteria an, die taglich fiir
etwa 800 Kunden ein abwechslungsrei-
ches Angebot an Speisen und Getranken
bereithilt. Dafiir erhalten sie ein Zertifi-




